Buffet , Bellini”

Gebratenes Lachsfilet mit einem Pestodip
Pastasalat ,Arrabiata” mit Zucchini

Salat von weiBem und griinem Spargel
Mit Kaiserschoten und Kirschtomaten

Lammfilet-Siilzterrine mit Wildkrautern und Tomaten
Bohnenschmand

Toskanischer Brotsalat
Blattsalate der Saison in einem Orangen-trdbeerdressing mit Basilikum
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Spargelrahmsiippchen
Mit Barlauch Croutons

kokxk
Poulardenbrust in einer Honig-Senfsauce
Rinderbraten in einer Masalla-Auberginen Sauce

Sizilianische Bauernkartoffeln mit Krauterfrischkése und Speck
frisches Markigemiise
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Basilikumcreme mit marinierten frdbeeren

Limeiten-Joghurtmousse
Mit Ananas-Cocos Griiize

Butter und Brotspezialitéiten



Buffet Il Giardino®

Vitello Tonato
Kalbfleisch mit Thunfischcreme

Pikanter Rindfleischsalat mit Mango und Koriander
Marinierter Spargel Tomaten-£i Gremolata
Gegrillie Aluberginen und Zucchini
Mozzarella - Orangensalat mit Basilikum
Blattsalate der Saison in einem Ainanas-Rosmarin Dressing
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Toskanische Tomaten Gnocchi Suppe
Mit Spinat und Knoblauch
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Schweinelendchen im Pestomantel
Mit einer Zitronen-Specksauce

Poulardenbrust auf Antipastigemdise
Hausgemachte Pasta, Broccoli, Spargelrisofto
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(rema Catalana
(iiberbackene Vanillecreme mit Orangen)

Himbeertiramisu

frisches Backwerk und Butter



Hochzeitsbuffet |

Vorspeisen:
Terrine von der Raucherforelle im Preiselbeergelee

Marmorterrine vom Raucherlachs und Zander
Raucherfisch Auswahl - Raucherlachs, Gerducherte Forellenfilets, Raucherheilbutt
Mozzarella mit Mango und Basilikum
Spargelsalat mit Zuckerschoten und Kirschtomaten
Hessischer Krautsalat mit Speck und Zwiebeln
feine Blatisalate der Saison in einem Erdbeer- Basilikum Dressing

Suppe:
Klare Tomatenkrafibriihe mit Wurzelgemiise und Krautern

Hauptgerichte:
Schweinelendchen-Medaillons mit Estragon-Champignons in Rahm

Landeffilet mit einer feinen, warmen ,frankfurter Griinen Sope”
frischer Spargel und Marktgemiise, Sizilianische Bauernkartoffeln, Gemiise Pasta

Dessert:
Kaseplatte mit diversen Kasespezialitéiten

Gefacherte Obstplatte - Ainanas, Kiwi, Orangen, Mango, trdbeeren, Waldbeeren
Pina (olada Mousse
(reme Bralé — gebrannte Vanille (reme

Brotauswahl, Butter



